Frischer Saft von Himbeeren mit Prosecco aufgeqossen
Hausgemachter Zitronenpunsch
Wein des Monat: P&C Cuvée rot, Becker Rheinhessen 0,1

“Dre Welt gehort dem, der Sie genieft”’

Graf Giacomo Leopardi

Petersilienwurzelcremesuppe

Zitronensorbet mit Limoncello

Feldsalat mit Mangovinigratte, rote Beete
und rosa Entenbrustscheiben
Gegrillte Paprika in Olivendl und Schafskdse dazu Focaccia
Knddelsalat mit Speckschwammer|
Ziegenkdse Apfelgratin auf Radicchio in Apfelvinigraitte
Gewmlisetorte an Salatgarnitur
Rote Beetecarpaccio mit Schafskdse und Champignon

v
Frithlingsrolle mit Thaifillung auf Blattspinat (Vegan)
Dinkelspaghetti mit frischen Triiffel

Polenta mit Gorgonzola auf Petersilenwurzelcreme und Broceoli

Pinsa mit Tomaten rote Zwiebel Avocado und Gorgonzola

v

€ 7,50
€ 7,50
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Barbarie Entenbrust wiit Balsamicokischen, Broccoli und Polenta € 24,50
Schweinefilet in Salbeikruste an Blattspinat und Kartoffelgratin € 21,--
Charolais Rinderschmorbraten mit Semmelknédel und Blaukraut€ 21,90

Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Salat
Seelachs mit Sesam gebacken an Broceoli und Kartoffelgratin

v

Creme bruleé mit Ingwerkirsche und Sorbet
Schokoladenmousse auf Orangensofe

Carameleis mit Hausgemachten Eierlikor und Sahne

Schafkopfturnier 24.1. Beginn 19:30 Uhr!
Yoga&Kochkurs Montag 27.1.2025

€ 24,50
€ 18,90

€ 11,50
€ 9,90
€ 5,50



