Frischer Saft von Himbeeren mit Prosecco aufgegossen
Hausgemachter Zitronenpunsch
Wein des Monat: P&C Cuvée rot, Becker Rheinhessen 0,1/

“Dre Welt gehort dem, der Sre geniefSt”’

Graf Giacomo Leopardi

Petersilienwurzelcremesuppe

Zitronensorbet mit Limoncello

Salat mit Fenchel Crapefruit Rucola und Mozarella
Rinderzunge im Kartoffelmantel gebacken an Salat und
Mangovinigraitte
Kalter Braten mit Meervettich und Réstkartoffeln
Ziegenkdse Apfelgratin auf Radicchio in Apfelvinigraitte
Rote Beetecarpaccio mit Schafskdse und Champignon

v
Gemiisepuffer auf Fenchel Orangengemiise mit Cranberry

und Broccoli (Vegan)

Steinpilz. Champignonragout mit Semmelknodel und Petersilie

Petersiliengnocchi auf Kiirbisgemiise und Salbeibutter

v
Strohschweinebraten in dunkel Biersofe mit Semmelknédel
und Krautsalat
Hahnchenbrust mit Mozarella gefillt und im Sesammantel
gebacken an Tomaten- Gnocehi- Ragout
Kalbsgoulasch mit Semmelknédel und Salat
Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Salat
Forellenfilet mit Avocado und Fenchel in Zitronenbutter

gebraten dazu Gmocchi

Pana cotta mit Beerensofie
Schokoladenmousse auf Orangensofe
Zitronentarté mit Himbeersofe

Tapitas Salsa Rum mit Livemusik 14. Februar!
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