
Frischer Saft von Himbeeren mit Prosecco aufgegossen € 5,50
Hausgemachter Zitronenpunsch € 5,50
Wein des Monat: P&C Cuvée rot, Becker Rheinhessen 0,1l € 4,--

“Die Welt gehört dem, der Sie genießt”
Graf Giacomo Leopardi

Petersilienwurzelcremesuppe € 7,50
Zitronensorbet mit Limoncello € 7,50

Salat mit Fenchel Crapefruit Rucola und Mozarella € 12,90
Rinderzunge im Kartoffelmantel gebacken an Salat und € 14,50
Mangovinigraitte
Kalter Braten mit Meerrettich und Röstkartoffeln € 13,90
Ziegenkäse Apfelgratin auf Radicchio in Apfelvinigraitte € 13,50
Rote Beetecarpaccio mit Schafskäse und Champignon € 9,50


Gemüsepuffer auf Fenchel Orangengemüse mit Cranberry € 16,50
und Broccoli (Vegan) 
Steinpilz. Champignonragout mit Semmelknödel und Petersilie € 16,90
Petersiliengnocchi auf Kürbisgemüse und Salbeibutter € 15,90


Strohschweinebraten in dunkel Biersoße mit Semmelknödel € 14,50
und Krautsalat
Hähnchenbrust mit Mozarella gefüllt und im Sesammantel € 18,--
gebacken an Tomaten- Gnocchi- Ragout
Kalbsgoulasch mit Semmelknödel und Salat € 19,90
Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Salat € 24,50
Forellenfilet mit Avocado und Fenchel in Zitronenbutter € 21,90
gebraten dazu Gmocchi


Pana cotta mit Beerensoße € 5,50
Schokoladenmousse auf Orangensoße € 9,90
Zitronentarté mit Himbeersoße € 5,50

Tapitas Salsa Rum mit Livemusik 14. Februar!


